In dieser Woche wird dich der
Schweizer Koch Jakob Hausmann
kulinarisch verwohnen.

An diesem Samstag brunchst
Du im Bistro Gourmet.

An diesem Samstag
kommst Du um italienische
Kostlichkeiten zu probieren.

An diesem Abend werden wir Dich mal
nicht mit Fleisch und Fisch verwohnen,
sondern unser Kénnen bei vegetarischen
und veganen Gerichten zeigen.

Wir haben den perfekten Abend fiir
Meeresfriichte-Liebhaber geplant.
Dazu gibt es passende Weine.

Von Wildschwein bis Reh tiber Hasen
bringt Dir Reiner Reutzel Wild aus
Deutschland und der Welt nédher.

Von Klassikern wie Terrinen liber
unseren Signature Dish Bouillabaisse
und weiteren grofSartigen Gerichten

An diesem Samstag kommst Du
um Wammerl, Angemachten und
Hochzeitsessen zu genief3en.

wollen wir Dir an diesem Abend die
franzésische Kiiche
ndherbringen.
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Das aufsergewéhnliche Ursprung
Konzept vereint den Anspruch auf
hervorragend kulinarische Qualitdt, eine
abgesicherte Nachhaltigkeitsleistung
sowie authentische Produkt- und
Produzentengeschichten.

Bei der Auswahl von Steakfleisch

gibt es verschiedene Kriterien zu

beachten, diese werden Dir an
diesem Abend erkldrt.

An diesem Samstag gibt es neben
Spareribs und Apple Pie viele weitere
amerikanische Kostlichkeiten.
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KOSTLICHE PERLEN:

Canpegpe

An diesem Abend zeigt Dir der

(2274

Feier mit uns das amerikanische
Erntedankfest. Wir servieren einen
roasted Truthahn.

Schinken aus allen Herren Ldndern.
Champagnerhersteller seine Reiner Reutzel wird Dir an diesem Abend
Champagner und erzdhlt Dir die kleinen und feinen Unterschiede

Wissenswertes liber die Herstellung. erkldren.

Vielleicht wird er Dir die ein oder

andere Geschichte tiber
Frankreich erzdhlen. /




