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Chicken Quesadillas

CHICKEN
QUESADILLAS ;;, Schritte: 5 Schwierigkeitsgrad: Mittel
(=59

Zutaten 4 Portionen
4 Weizen Tortillas 2 Hahnchenbrust
200 g Gratinkase, gerieben 2 Tomaten
% Limette Yo Zwiebel
Y2 Bund Koriander YaTL  Paprikapulver
Ya TL Chilipulver YaTL  Cumin
1TL Salz 1 Prise Pfeffer

4 EL Olivenol

Zubereitung

Zubereitung

Hahnchenbrust waschen und in Streifen schneiden. Alle Gewlrze mit Salz und Pfeffer mischen und das
Hahnchen damit wirzen.

Hahnchen mit einer Pfanne mit Ol durchbraten und entnehmen.

Fir die Salsa Tomaten und Zwiebel wirfeln und mit gehacktem Koriander, Limettensaft und einer Prise
Salz abschmecken.

Tortilla in eine Pfanne, bei niedrig-mittlerer Hitze mit etwas Olivendl legen, etwas Gratinkase und
Fleisch darauf verteilen und dann zuklappen, sodass ein Halbkreis entsteht. Bei niedriger Hitze
beidseitig backen, bis der Kase geschmolzen ist.

Dann in drei Stlicke schneiden und mit Salsa servieren.
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