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SESG, Schritte: 5 Schwierigkeitsgrad: Leicht

Zutaten

4 Portionen
250 ¢ Linguine 400 ml Gemusebrihe
2509 Feta 20 Kirschtomaten
1 EL Olivendl 1 Knoblauchzehe
1 Handv. Babyspinat 1/2 Bund Basilikum

Pfeffer & Salz aus der Mihle

Zubereitung
Zubereitung

Die Linguine auf dem Boden einer Auflaufform verteilen und die Brihe dartber gielRen.

Tomaten waschen und mit Olivendl mischen.

Feta zerbréseln, Knoblauch fein reiben oder pressen und mit den Tomaten und dem Ol und dem
Spinat in die Form geben.

Bei 180 °C fur ca. 20 Minuten in den Ofen schieben. Danach testen, ob die Linguine gar sind.

Dann alles mischen, auf einem Teller anrichten und mit gehacktem Basilikum bestreuen. Pfeffer und
Salz aus der Mlhle dazu geben.
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