&> seLGros

. - L A
s ] |
1 KRAUTERBUTTER /'.' "‘\ Al .
7 B AN(Y /e Krauterbutter
S \. > ] \ /
« * Op € " | Schritte: 3 Schwierigkeitsgrad: Leicht
-—.‘lQ‘\ d -
N 4"“ BT # /
- /r{ \ LU
Zutaten 1 Glas
250 g Butter 1 Zweig Rosmarin
4 Stangel Schnittlauch 4 Stangel Petersilie
2 Knoblauchzehen Meersalz & Pfeffer
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Zubereitung

Zubereitung

1. Die Butter rechtzeitig aus dem Kuhlschrank nehmen, sodass sie die Zimmertemperatur annimmt.
Die Knoblauchzehen schéalen und pressen. Die Blatter der Krauter werden abgewaschen,

abgetrocknet und sehr fein hacken.
2. Alle Zutaten, Meersalz und Pfeffer nach Geschmack, in eine Schissel geben und mit einer Gabel gut

vermischen.
3. Nun kannst du die Krauterbutter direkt genieen oder alternativ einfrieren.

Tipp: Die Krauterbutter als Rolle in Alufolie einfrieren und portionsweise nach Bedarf etwas
abschneiden. Halt flr eine ganze Grillsaison.
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