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ERDBEER-SAHNE-TORTE
mit Bliitendeko
&

Erdbeer-Sahne-Torte mit Bliitendeko

Schritte: 9 Schwierigkeitsgrad: Mittel
Zutaten 1 Portion
Fur den Biskuitboden:
3 Eier 100 g Zucker
1 Prise Salz 100 g Mehl
1TL Backpulver
Fur die Fillung:
500 g Magerquark 709  Zucker
200 g Sahne 2 Pck. Sahnesteif
25049 Erdbeeren

Fir die Garnitur:

frische Bliten von StiefmUtterchen oder Hornveilchen

Zubereitung

[

Eier mit Zucker und einer Prise Salz schaumig schlagen.

2. Mehl mit Backpulver vermischen und vorsichtig mit einem Teigspatel unter die Eier-Zucker-Masse
heben.

3. Den Teig in die Form flllen und ca. 25 Minuten backen. Fir eine zweistockige Torte die doppelte
Menge Teig zubereiten und zwei unterschiedlich groBe Backformen verwenden.

4. Nach dem Backen direkt aus der Form l6sen, auf ein Stlick Backpapier stirzen und komplett
auskuhlen lassen. Quark mit Zucker verrihren.

5. Erdbeeren waschen, putzen und in kleine Wirfel schneiden.

6. Sahne steif schlagen und Sahnesteif einrieseln lassen. Sahne unter die Quarkmasse ruahren. Auch
hier die doppelte Menge fur die zweistdckige Torte verwenden.

7. Den Biskuitteig einmal waagerecht halbieren. Den unteren Boden auf eine Tortenplatte geben.

8. Die Halfte der Quark-Sahne auf den Boden geben, Erdbeerstiicke darauf verteilen und glatt
streichen. Den zweiten Boden auflegen und mit Creme bestreichen. Bei einer zweistockigen Torte
genauso mit dem zweiten Boden verfahren. Die restliche Creme darauf verteilen und glatt
streichen.

9. Die Torte mindestens 1 Stunde kuhl stellen. Die Blitendeko erst kurz vor dem Servieren anbringen.
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