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Vegane Nuss-Toffees

Vegane Nuss- ' A Schritte: 5 Schwierigkeitsgrad: Leicht

T oftee

Zutaten 4 Portionen

Fur die Toffee-Masse:
450 g vegane Butter 500 g Zucker
1EL Ahornsirup 240 ml Soja-Drink

1 Prise Salz

Fiir das Topping:
300 g vegane Schokolade (dunkel) 100 g Mandeln (gerostet)

100 g Pistazien oder Haselnlsse (gerostet)

Zubereitung

1. Vegane Butter, Zucker, Sirup, Soja-Drink und Salz in einem gro8en Topf mit starkem Boden geben.
Bei mittlerer Hitze und unter standigem Rihren schmelzen.

2. Sobald das Toffee eine weiche Rissbildung erreicht hat, vom Herd nehmen, auf ein mit Backpapier

ausgelegtes Backblech giefen und schnell mit einem Loffel glatt streichen.

Mit NUssen bestreuen und durch leichten Druck befestigen.

Vegane Schokolade schmelzen, Gber das Nuss-Toffee streichen und mit Nussstiicken bestreuen.

5. FUr einige Stunden im Kuhlschrak ausharten lassen und anschlieBend in Sticke brechen.
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