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Berliner Currywurst

Schritte: 7 Schwierigkeitsgrad:
Zutaten 2 Portionen
50 gr Bauchspeck 2 Stlick Wadarstchen
2 EL Joghurt Schnittlauch
1 Stuck Lauchstange rote Paprika
3 Stlck Knoblauchzehen 300 gr Pilze
5 Stlick weiBe Radieschen 1/2 TI  scharfes Paprikapulver
100 ml Sahne Salz
Paprikapulver Ol
Zubereitung

1. Die Paprika in groRe Wurfel schneiden, die Radieschen vierteln, die Pilze in die Halfte und den
Lauch in Scheiben.

In heiRem Ol den zerdriickten Knoblauch anbraten, heraus heben.

In diese Pfanne den Lauch und die Pilze geben und mit Salz und Paprikapulver wirzen.

Rettich, Paprika und Sahne hinzuftugen.

Die Wurstchen und den Speck in Scheiben schneiden und getrennt mit der scharfen Paprika braten.
Uber das Fleisch das Gemiise geben und verrihren.

Mit Joghurt und Schnittlauch servieren.
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