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Frankfurter Eintopf

Schritte: 5 Schwierigkeitsgrad:

Zutaten 4 Portionen
100 g Schwarzwalder Schinken 300 g Frankfurter

Bacon Kartoffeln
1 Zwiebel Pilze
200 ml Schwarzbier 100 g Butter
1/2 TL Paprikapulver schwarzer Sesam

Petersilie
Zubereitung

=

Ol in der Pfanne erhitzen und die in Stiicke geschnittenen Kartoffeln darin anbraten und salzen.

Danach kleingeschnittenen Zwiebel und Pilze hinzufliigen und mit Paprikapulver wirzen.

3. In einer separaten Pfanne den Schwarzwalder Schinken, Bacon und die kleingeschnittenen
Wirstchen anbraten und anschlieBend die Kartoffel-Gemuse Mischung hinzugeben.

4. Alles zusammen in eine Auflaufform geben, mit Schwarzbier Gbergieen und fir 30 Minuten bei
180°C im Ofen backen.

5. Vor dem Servieren mit Sesam und Petersilie bestreuen.
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