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Gazpacho
Schritte: 6 Schwierigkeitsgrad:
Zutaten 4 Portionen
3 Scheiben WeilSbrot 2 Stuck Knoblauchzehen
1 Dose gewdlrfelte Tomaten 3 Stangen Sellerie
1 Stack Salatgurken 1 Stuck rote Zwiebel
2 EL WeiBweinessig 1 Stlck rote Chili
2 3TL 100 ml Gemusebrihe
4 Scheiben Mozzarella etwas Olivendl
Salz schwarzer Pfeffer
4 EL Joghurt
Zubereitung

1. Eine WeilRbrotscheibe wurfeln und mit einer gepressten Knoblauchzehe, einer klein geschnittenen
Chili, den Sellerie-, Gurken- und Zwiebelwtrfeln purieren.

2. Nun die gewurfelten Tomaten, Salz, den Essig, Pfeffer, Gemusebrihe, Zitronensaft und ca. 300 ml
Wasser hinzugeben.

3. Alles nochmals gut vermischen und im Kuhlschrank kalt stellen.

4. Die restlichen zwei WeiRbrote mit Knoblauch einreiben und mit etwas Olivendl bestreichen.

5. Mozzarella darauflegen und die Brote fur 10 Minuten in den auf 200°C vorgeheizten Backofen
geben.

6. Gazpacho mit einem Klecks Joghurt verfeinern und das Uberbackene Weillbrot dazu servieren.
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