Zutaten

4 Flammkuchenbodden (oval)
1 Zucchini
1 Schale Erdbeeren

4 Zweige frische Minze

Zubereitung
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Schritte: 6

Becher Créme fraiche
Rolle Ziegenfrischkase
Parmaschinken

Pfeffer aus der Muhle
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Flammkuchen mit frischen Erdbeeren

Schwierigkeitsgrad: Mittel

4 Portionen

Die Zucchini waschen und mit dem Sparschaler bis zum Gehause in dinne Streifen schalen.
Die Streifen mit etwas Salz einreiben und ziehen lassen.

3. Den Flammkuchen mit Créme fraiche bestreichen und etwas von dem Ziegenfrischkase dartber

broseln. Die Zucchinistreifen mit auf dem Flammkuchen verteilen.

4. Im Ofen, wenn moglich auf einem Pizzastein oder heilfen Blech auf héchster Stufe fur 3- 4 Minuten
backen, bis der Flammkuchen die gewiinschte Farbe annimmt.

5. Inzwischen die Erdbeeren in dinne Scheiben schneiden.

6. Den Flammkuchen aus dem Ofen nehmen und mit Erdbeerscheiben, Parmaschinken und frischer
Minze belegen. Mit etwas Pfeffer aus der Muhle wirzen und sofort servieren.

Flammkuchen mit frischen Erdbeeren
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